
A L L  T I M E
F A V O U R I T E S

F R I T T I E R T E S
&

G R A T I N I E R T E S

V O M
L A V A S T E I N G R I L L

JERK CHICKEN - 10,90€
Hähnchenkeule vom Kikok ohne
Knochen in jamaikanischer
Jerkmarinade

FLAPMEAT 160-180GR.* - 18,90€
Flapmeat Cut vom australischen
Aberdeen Rind - 200 Tage grain fed

*Rohgewicht

DUKE OF BERKSHIRE - 7,20€
BRATWURST
Grobe Landschweinwurst vom Grill

LAMMKOTELETTS - 14,90€
3 Stk. Lammkoteletts in
Kräutermarinade

GEGRILLTE CHORIZO - 9,90€
2 kleine Chorizowürste

BARBARIEENTENBRUST - 13,90€
in Wermut-Orangenmarinade

IBERICONACKEN - 13,90€
Mit Zitronengras, Fischsauce &
Knoblauch mariniert

D I M  S U M
&

D U M P L I N G S

Ofenfenchel mit Orange
geschmorte Cherrytomaten
Shimejipilze mit Parmesan

KING ROLLS - 6,50€
Knusprige Reispapierrolle gefüllt mit
Fleisch, Reisnudeln und Möhre,
würzig abgeschmeckt mit vietnamesischem
Dip

KOREAN VEGAN FRIED JERK - 7,20€
CHICKEN - K.V.F.J.C
Marinierte Austernpilze in Panko-
Cajunpanade knusprig frittiert, dazu
hausgemachte Maracuja-Sweet-Chili-
Sojasauce

EBI TEMPURA - 8,50€
3 Stk. hausgemachte knusprige
Wildfanggarnelen im Pankomantel mit
Maracuja-Sweet-Chili-Sojasauce

PAKORAGEMÜSE - 6,70€
Blumenkohl, Brokkoli und Süßkartoffel in
Kichererbsenpanade, verfeinert mit Garam-
Masala, dazu Kräuterquark

FOCCACIA 6,50€
wahlweise:

CHORIZO CORNDOG - 7,20€
kleine Chorizo als Corndog

GRATINIERTER ZIEGENKÄSE - 7,20€
gratinierte Ziegenkäserolle
mit Ofengemüse

BRATATAS BRAVAS - 6,50€
Knusprige Kartoffelscheiben mit
Rauchpaprika, dazu hausgemachte Mojo
Rojo

ROSMARINKARTOFFELN - 7,20€
Hausgemachte Rosmarinkartoffeln aus
dem Ofen mit frischen Kräutern,
dazu hausgemachter Kräuterquark

MALAI KOFTA - 7,20€
Hausgemachte indische
Kartoffelbällchen in Tomaten-Kokos-
"Butter"sauce mit Sesam

FRIED RICE - 6,20€
Gebratener Eierreis mit Gemüse "Nach
Art des Küchenchefs"

PORTION JASMINREIS - 3,90€
Frischer Jasminreis mit Frühlingslauch

DOUBLE DOBLES - 5,60€
Tortillas mit  Kichererbseneintopf und
Gurkenrelish

SOBANUDELN - 6,50€
Buchweizennudeln in hausgemachter
würziger Sauce mit  Asiagemüse

BROT EXTRA - 3,50€
Körbchen mit frischem Pain Pailesse
von Krimphove
(Sauerteigweizenbrot)

Pulled Jackfruit BBQ
Fried Fish
Short Ribs vom Rind

KIMIENTOS DE CHOS - 7,20€
Kleine Bratpaprikas in hauseigener
Kimchimarinade

SPAMEJIPFANNE - 7,20€
Gebratene Pilze & grüner Spargel in
Zitronen-Thymian"butter" mit
Frühlingslauch und Teriyakisauce

MASSAMAN CURRY - 6,80€
Kleines Curry mit frischem Gemüse in
mild-fruchtigem Curryfond - ohne Reis

EDAMAMEBOHNEN - 6,20€
GEBRATEN
Gebraten in Knoblauch und Sojasauce

SÜSSKARTOFFELCHIPS - 7,50€
Hausgemachte knusprige
Süßkartoffelchips mit
Zitrusfruchtmayo

TACOS - WEIZENTORTILLA 5,50€
wahlweise:

Dazu hausgemachtes Pico de Gallo

ALBONDIGAS VEGAN - 7,20€
Würzige "Fleisch"Bällchen in
Tomatensauce mit Frühlingslauch &
Petersilie

gedämpft
frittiert

Kimchi
Gemüse und Tofu
Rindbulgogi

WAN-TAN - 6,50€
Hausgemachte Wan-Tan, gefüllt mit
Schwein, Garnele, Frühlingslauch
und Knoblauch, abgeschmeckt mit
Sojasauce und Pfeffer
wahlweise:

GYOZAS - 6,80€
Japanische Teigtaschen, von unten
gebraten, von oben gedämpft
wahlweise gefüllt mit:

S P E I S E       K A R T E

S A L A T
EINFACHER BLATTSALAT - 6,10€
Gemischter Salat aus saisonalen
Salatsorten mit Dressing
Red-Berry- Honey-Mustard

Vegan

Vegetarisch

Scharf

Achtung:
Unsere

Fritteuse kann
leider nicht
rein vegan
gehalten
werden

CEVICHÉ - 10,90€
Ceviché vom Tagesfisch "Nach Art des
Hauses"

JAMBALAYA - 13,90€
Cajunstyle Meeresfrüchteeintopf auf
Krustentierbasis mit verschiedensten
Meeresfrüchten und Reis

FISCH UNTERM PALMWEDEL - 12,90€
Mit buntem Thaigemüse in würziger
Marinade

FRIED FISH - 9,90€
Knuspriger Fisch mit Salz-Limetten/Zitronen
und Gurkenrelish (Tagesfisch)

F I S C H  &
M E E R E S F R Ü C H T E

SAUCEN 
SWEET-CHILI 1,50€ 

GETROCKNETE TOMATE-KNOBLAUCH 3,00€  

MOJO ROJO 2,00€  

SWEET-SOUR-SMOKEY-JALAPENO 2,50€ 

HOKKAIDO-LINSE-CURRY 3,00€

ZITRUSFRUCHTMAYO 2,00€

AIOLI 2,50€ 

BBQ DE LA CASA 2,50€ 

KRÄUTERQUARK 3,00€

SRIRACHA SAUCE 1,50€

ALLE UNSERE PRODUKTE SIND AUS

FRISCHEN ZUTATEN UND IM HAUS

HERGESTELLT. AUCH MÖCHTEN WIR

DARAUF HINWEISEN, DASS DIE MEISTEN

GERICHTE NACH ART DES HAUSES

ZUBEREITET WERDEN.

ANMERKUNGEN UND KONTRUKTIVE

KRITIK HÖREN WIR GERNE.

@choriso_tapas @chorisoMS



A L K O H O L F R E I E
G E T R Ä N K E

P L O S E  W A S S E R  M I T
S P R U D E L  O D E R  F R I S C H
A U S  D E M  B E R G
Artesische Quelle am Berg Plose in
Südtirol - Italien

0 , 2 5 L  |  2 , 9 0 €
0 , 7 5 L  |  6 , 2 0 €

L I N D A U E R  S A F T S C H O R L E
Apfel naturtrüb | Rhabarber |
schwarze Johannisbeere

 0 , 3 3 L  |  3 , 4 0 €

L I B A  L I M O N A D E
Die etwas andere Limo aus dem
Münsterland | Kola | Kola Zuckerfrei
|Orange | Limette | Kola-Orange

F L A S C H E  0 , 3 3 L |  3 , 4 0 €
 

B A Y E R I S C H  M A L Z
Das besondere Malzbier aus der
Rhön

F L A S C H E  0 , 3 3 L |  3 , 6 0 €
 

T O N I C  W A T E R
Plose Tonica | Goldberg Yuzu Tonic

F L A S C H E  0 , 2 0 L |  3 , 3 0 €
 

H A U S G E M A C H T E  L I M O S
Cantaloupemelone-Ingwer | Grüner
Apfel-Salbei

G L A S  0 , 3 0 L |  4 , 9 0 €
 

F L A S C H E N B I E R
&

F R I S C H  G E Z A P F T E S

T E G E R N S E E R  H E L L E S
Der Klassiker vom Tegernsee |
süffig, spritzig und frisch

G L A S  0 , 3 3 L |  4 , 2 0 €
 

G U T M A N N  W E I Z E N
Offene Gärung, Flaschengärung,
braueigene Hefe |
Mit Alkohol | Alkoholfrei

G L A S  0 , 5 L  |  5 , 8 0 €

L A M M S B R Ä U
G L U T E N F R E I
Bio-Bier aus Neumarkt, Oberpfalz
Mit Alkohol | Alkoholfrei < 0,5%

F L A S C H E  0 , 3 3 L  |  3 , 9 0 €

A P E R I T I V I
&

L O N G D R I N K S

A I R O N E  R O S S O
F R I Z Z A N T E
Roter Kräuterbitter aus Italien mit
einem Spritzer Orangensaft
aufgefüllt mit Frizzante und
Orangenscheibe verfeinert

G L A S  0 , 2 0 L  |  6 , 8 0 €

S T R A W B E R R Y - T H Y M E
W E R M U T  S P R I T Z
Hausgemachter Erdbeer-
Thymianwermut aufgefüllt mit Sekt

G L A S  0 , 2 0 L  |  7 , 2 0 €

K A F F E E S P E Z I A L I T Ä T E N
&

T E E

E S P R E S S O  S O L O  |  2 , 8 0 €
D O P P I O  |  3 , 5 0 €

M A C C H I A T O  |  3 , 1 0 €

C A F É  C R E M A  T A S S E  |  3 , 6 0 €

C A P P U C C I N O  T A S S E  |  3 , 8 0 €

L A T T E  M A C C H I A T O G L A S  |  3 , 8 0 €

M I L C H K A F F E E  G R O S S E  T A S S E  |  3 , 8 0 €

F R I S C H E R  T E E
Ingwer | Zitrone | Minze

 G L A S  0 , 3 3 L |  3 , 1 0 €

S C H L Ü R F  T E E S
Schwarz Earl Grey | Grün | Rote
Früchte | Mate-Pu Erh

 G L A S  0 , 3 3 L |  2 , 8 0 €

O F F E N E  W E I N E

J . T R A U T S T E I N  S A U V I G N O N
 Hessen, Deutschland | Sauvignon Blanc

G L A S  0 , 2 0 L  |  6 , 5 0 €
F L A S C H E  0 , 7 5 L  |  2 3 , 0 €

W E I S S

C O R T E S E
Sartirano Figli, Gavi, Italien | Cortese

G L A S  0 , 2 0 L  |  7 , 5 0 €
F L A S C H E  0 , 7 5 L  |  2 6 , 0 €

R O T
T E R R E  A V A R E  N E R O  D I
T R O I A
Terre Avare, Puglia, italien | Nero di Troia

G L A S  0 , 2 0 L  |  6 , 5 0 €
F L A S C H E  0 , 7 5 L  |  2 3 , 0 €

E N A T E  T A P A S
Enate, Somontano DO, Spanien |
Tempranillo, Merlot, Cabernet 

G L A S  0 , 2 0 L  |  6 , 5 0 €
F L A S C H E  0 , 7 5 L  |  2 3 , 0 €

E N A T E  R O S A D O
Enate, Somontano DO, Spanien |
Cabernet Sauvignon

G L A S  0 , 2 0 L  |  7 , 5 0 €
F L A S C H E  0 , 7 5 L  |  2 6 , 0 €

R O S É

FEINE KAFFEEBOHNENMISCHUNG VON @SUPREMO_MUENSTER 
Siena - 60% Arabica | 40% Robusta

Italienische Röstung - nussig, schokoladig, vollmundig

C O R T A D O  K L E I N E S  G L A S  |  2 , 8 0 €

@choriso_tapas @chorisoMS

A P P L E - S A G E  S P R I T Z
Hausgemachter Apfel-Salbei-Likör
aufgefüllt mit Sekt

G L A S  0 , 2 0 L  |  7 , 2 0 €

R A S P B E R R Y - B A S I L
S P R I T Z
Hausgemachter Himbeer-
Basilkumlikör aufgefüllt mit Sekt

G L A S  0 , 2 0 L  |  7 , 2 0 €

G E T R Ä N K E       K A R T E


