
Aktuelles 

41     Gangnam Blondy VeggieA F K                          10,50 | 15,90 € 
          Reisbandnudeln mit Tofustreifen | Pak Choi | Sojasprößlinge                           
             Kräutern | Gyoza Kimchi und mit Teriyakisauce verfeinert (lauwarm)              

42      Pho Beef TerryD F K                                             11,00 | 16,90 € 
          Teriyaki-Reisbandnudelsuppe | frischen Rind-Hüftsteakstreifen 
             Sojasprößlinge | hausgemachte Rinderbrühe | Kräutern 

43     Udon PorkF K                                                       10,50 | 15,90 € 
             Frische Udon-Nudeln | Pak Choi | Schweinenacken vom Lavasteingrill 
             Sojasprößlinge | hausgemachte Rinderbrühe | Kräutern 
 

          COM THIT NUONG                                                                       
             King Roll | Jasminreis | Ofengemüse | Chos Salatboquet 
             Teriyakisauce auf Jasminreis, wahlweise mit: 
44     Eastern Barbecue PorkD F K                                            17,90 € 
             Schweinenacken-Kotelett in “süßlicher” Asia Marinade vom Lavastein Grill 
45     Grilled Jerk ChickenF K                                                   18,90 €  
             Kikok Hähnchenoberkeule (ohne Knochen) vom Lavastein Grill 
             in jamaikanischer Jerk Marinade  
 
          MASSAMAN CURRYA G  
             indisches Curry an Ofengemüse auf Reis, wahlweise mit: 
          46   Eastern Barbecue Pork                  15,90 € 
          47   Grilled Jerk Chicken                       16,50 € 
          48   Gyoza Kimchi (vegan)                    14,90 €

Allergene 
A Glutenhaltiges  

Getreide (Weizen) 
B Krebstier 
C Eier 
D Fische 
E Erdnüsse 

 
F Sojabohnen 
G Milch 
H Weichtiere 
I Schalenfrüchte 
J Sellerie 
K Sesamsamen



“Classics” de Chos 
60      Bäckchen in Asia-Cognacjus                               14,90 
          (wechselnd nach Verfügbarkeit) 

61      Rinderleber vom Lavastein Grill                         11,90 
          mit Schmorzwiebeln 

62      Rinderroulade in Asia Cognacjus                      12,90 

63      Grilled Beef                                                             12,90 
             Hüftsteak vom argentinischen Weiderind (ca. 150 gr.) 
             mit Schmorzwiebeln, Zitronengras und Umamisauce mariniert 

64     Grilled Chorizo                                                         9,90 
             2 kleine Chorizowürste vom Lavastein Grill 

65     Eastern Barbecue Pork                                         10,90 
          Schweinenacken-Kotelett in “süßlicher” Asia Marinade  
             von Lavasteingrill 

66     Rotkohl de Chos                                                       5,50 

67     Serviettenklosstaler                                                 5,90 

68      Ofengemüse                                                             5,90 

69      getrüffelter Kartoffelstampf                                   6,50



TAPAS 
ALL TIME 

FAVOURITES 

 

1 WAN-TAN A B F K 6,5 € 
Hausgemachte Wan-Tan gefüllt mit Schwein,  
Garnele, Frühlingslauch und Knoblauch,  
abgeschmeckt mit hausgemachter Teriyaki-Sauce 
wahlweise: 
A. gedämpft 
B. frittiert 

2 GYOZAS 6,8 € 
Japanische Teigtaschen, von unten gebraten,  
von oben gedämpft, wahlweise gefüllt mit 
A. Kimchi A K 
B. Gemüse und Tofu A F  
C. Rindbulgogi 

3 KING ROLLS B D 6,5 € 
Knusprige Reispapierrollen gefüllt mit Schweinefleisch,  
Garnelen, Glasnudeln, Kartoffeln, Shitake-Pilzen   
und Möhren, würzig abgeschmeckt mit Saigon-Sauce  

4 TOUFU TERIYAKI       A F K  6,5 € 
Japanischer Seidentoufu in Tempuramantel  
mit hausgemachter Teriyaki-Sauce 

5 EBI TEMPURA A B K 8,0 € 
3 Stk. hausgemachte knusprige Wildfanggarnelen  
im Pankomantel mit hausgemachter Maracuja-Chilisauce 

6 SIU MAI PEARLS B F K 6,5 € 
Gedämpfte Dumplings mit Garnelen und  
Schweinefleisch mit hausgemachter Teriyaki-Sauce 

7 WHITE GOLD B F 6,5 € 
Gedämpfte Dumplings mit Garnelen und  
Wasserkastanien mit hausgemachter Teriyaki-Sauce 

8 JERK CHICKEN 10,9 € 
Gegrillte Hähnchenkeule vom Lavasteingrill  
ohne Knochen dazu  
ein kleines Salatbouquet 



TAPAS 
ALL TIME 

FAVOURITES 

VEGETARISCH 
 

9 ZIEGENKÄSE VALLEYS G 5,9 € 
Gratinierter Ziegenkäsetaler mit Ofengemüse 

10 PATAVAS BRAVASG 6,5 € 
Knusprige Kartoffelecken mit Rauchpaprika-Salz,  
dazu hausgemachte Mango-Mayonaise 

11 KOREAN VEGAN FRIED CHICKEN A 7,2 € 
Marinierte Austernpilze in Panko-Cajunpanade  
knusprig frittiert, dazu hausgemachtes Mango-Chutney 

12 MALAI KOFTA CHO´S A G 6,9 € 
Hausgemachte Zucchinibällchen mit Ziegenkäse   
dazu hausgemachtes Mango-Chutney 

13 KIMCHI LADY 4,5 € 
Hausgemachter fermentierter Chinakohl  
nach koreanischer Art 

14 MASSAMAN CURRY      8,9 € 
Kleines Curry mit frischem Gemüse in  
mild-fruchtigem Curryfond mit Jasmin-Reis 

15 EDAMAMEBOHNEN 6,2 € 

16 SÜßKARTOFFELCHIPS 6,5 € 
Mit Zitronengras-Salz  
und hausgemachter Mango-Chilisauce 

17 PORTION JASMINREIS 3,9 € 
Jasminreis mit Frühlingslauch 

18 BROT EXTRAA 3,5 € 
Körbchen mit Déli France Baguette 

      vegan 

Achtung: Unsere Fritteuse kann leider nicht   
rein vegan gehalten werden 



SPECIALS 
BÁNH KHOT SAIGON 

Zum Teilen oder alleine geniessen 
 

Saigons beliebtestes Streetfood,  
Mini Bánh Khot (Pfannkuchen) 

 mit 
GarnelenB | Gemüse | Gegrilltem Schweinenacken 

 
mit frischem Salat und Kräutern  

dazu Saigon-SauceD 
 und Cho´s Teriyaki-SauceF   

 
30 

   12 Stück – 19,9 € 
 

31 
   6 Stück – 11,9 € 

 
wahlweise Vegan  

 

SAUCEN 
Maracuja-Chilisauce  1,5 € 
Mango-Mayonaise G  1,5 € 
Mango-Chilisauce  1,5 € 

Cho´s Teriyaki-Sauce F   1,5 € 
Saigon-Sauce D   1,5 € 

.

.


